- FICHE DE DEGUSTATION -

Vins hlancs

b

Alcool /\5 % Temperature/t,\ {(\

Date

or M Zede

Lieu de dégustation

MouvAau X

Appellation

(\CC/ Mevastuct

Nom du Produit

L £ GRAVAS QHV‘sﬂfLC}K,ﬁ . Q\
X

Millésime

'7/,0 @ ;L

Propriétaire ou coordonnées « mise en bouteilles »

\QMNU._ \%C;Q & d.g\u

N Meuadsauct.

Cépages
/ Cudanouay/

Conclusion
A revoir dans ........ Prétdans ........
A boire ........ Peut encore étre bu ........
Trop tard ........

Observations personnelles

- (A peu évolué

Intensité

Impression o désagréable

%fliéf;i‘i il Sl et

—»
Qualité

P’arome

Acidité o faible

Douceur

EXAMEN VISUEL

Brillance ‘V brillant o terne o

Limpidité ?f' limpide o trouble o

Couleur
.y 3 ——
- Intensité : MC’ Y
- . 7 .
- Teinte : 0 presque incolore o jaune reflets verts
g jaune paille o dor¢ o or
0 orcuivré o ambré

o évolué o tres évolué

EXAMEN OLFACTIF

Premler Nez ..

ol discret a\/o moyen o généreux

g

o ordinaire o plaisant
o agréable & trés agréable o elegant
o surprenant o prometteu

r
1 nez de : CL& Absdii fo 4.1/ k%{ G

euxzeme N
Intensité o se tasse al’aération o donne et se tasse
o faible & moyen *o généreux
o puissant o trés puissant
Caractére o ammalg. }
de floral el
Paréme ,@f;frulte Ci ,(ék
o< végétal .
-} y\ A r)i-’lmieral &
eplce
o empyreu

¢&boisé. jﬁ
£ autre. ULV

0 semi ouvert

& évolué

o fermé
0 peu évolué

l/,(fo.uvert
o trés évolué

o ordinaire

o désagréable o plaisant
de o agréable Lﬁlﬁn o trés fin
o typé o qui sedistingue o prometteur

EXAMEN GUSTATIF

Attaque...
Milieu de bouche
Finale

équilibrée / 0 vive
XCCssIve

0 marquée

o forte 0 asséchante

Y

N

0 % sec (10/20)
0 moelleux (20/30) ¢ 0 llquoreux (+30)

Alcool o léger @sufﬁsant / o chaud o capiteux
Chair 0 mipce.._o moyenne o dense
gcharnue / oronde  oample

s

Longueur o courte 0 moyenne o longuewétrés longue
Gout de . &5, M((,U*- i [ L}*’a«(f ..............

A




