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Conclusion
A revoir dans . Prét dans
A boire ........ Peut encore etre bu ........
Troptinl ...

Observations personnelles

EXAMEN VISUEL

Brillance Q%rillant o terne o

Limpidité ,{ limpide o trouble o

Couleur
- Intensité : FO NT I:

- Teinte : o violacé o pourpre o rubis

0 grenat rouge brun o tuilé

o peuévolué M évolué o tres évolué

—>

EXAMEN OLFACTIF

Intensité

Impression o désagréable o ordinaire o plaisant
o agréable artres agréable o élégant

Acidité o faible #€quilibrée o vive o0 marquée

o forte oexcessive o asséchante
Tanins o insuffisant / fondu o équilibré
oprésent o astringent o apre
Alcool o léger o suffisant / chaud o capiteux
Chair omince o moyenne o dense
ocharnue ronde  oample

Longueur o courte o moyenne /longue o tres longue

Goit de . PV IS ot @ES,. a. ¢/

0 surprenant oprometteur ’
I nez de : UM ............... 64”614"6)
PovRuer e FruiT ﬂouc;j
Deuxiéme Nez
Intensité o0 se tasse a 'aération o donne et se tasse
ofaible omoyen Meénéreux
o puissant o tres puissant
Caracterga animal G ! "I G'VL.. ..........................
de @ floral .. 5.‘-/
Paréme pefruité. .. S
o vegétall - s 5
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0 empyreumatique...
' ¥boise 7 s e
NVE wcautre. CRLLE. 3COT C‘j ................
o fermé 0 semi ouvert Auvert
—> o peu évolué Mévolué o tres évolué
Qualité o désagréable o ordinaire  d plaisant
de  plagréable=t~ o fin o trés fin
I’arome o typé / qui se distingue o prometteur
EXAMEN GUSTATIF
Attaque...
Milieu de bouche .............................................
Finale
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