FICHE DEGUSTATION WHISKIES 3
Date : OC\""'Z..;QQS) Lieu : HQVV&V& ......

Eescrigtif e :

Distillerie/Marque: Ben NE VADY VB : (1 0B &ind it Y

Age: 4 T b 4 Millésime/Date Distil: '1 E& s ’> Année MB: Z& 2 Fat Unique: EOUl 1 Non
Ne fat: 2 15 lso Type fat:

] [

Autres infos:M;_ti_ﬁI_Mlm_LlﬂkoM\ Alcool: L‘ 3 %vol

Robe Intensité: [ Faible & Moyenne 4~ [ Profonde
Couleur: [ Blanc/Transparent  [1 Jaune areflets verts [] Jaune Paille (clair ou foncé) [ Doré

(E Or Ql" [#orcuivréey [0 Ambré [ Rouge O Brun [ Acajou [ Noir

Autre :

N
Nez & Brut ou L[] Dilué Intgrsiié Faible 0 1 2 3 4 5(6)7 8 9 Puissant
Faible / Léger / Doux / Fumé / Sucré / Chaleureux @ Agressif / Autre:

Impression: [] Désagréable [ Ordinaire Plai O Agréable Jo€ Tres agréable £ Elegant
Caractere général: Ample @ave%nplex quilibré JSec Franc Simple Déséquiliboré Peu défini

PABrut ou [ Dilué

Nez Bouche

AR{ Céréales (levures, malt, pain, ...) QLLA L\'/;ﬁ/

- . . 1
Fruits (+ alcool, vernis, chewing gum ...) ¥

L)

3

DDDDDDD?D

Floral et Végétal

ABois et Epices

=2 Oléagineux (dont beurre, cire abeille, ...)
X ea2

DEX eagn ; Vin

MM&Q_‘L\_I:AJ&_TOUHJE et lode (pétrole, goudron, ...)

O a Bizarre (viande pourrie, lessive, cartons, ...)

E_M._r. aﬂ rMLC.. Autres (cuir, tabac, miel, sucré ...)

Autres commentaires : _AA&%_L&?A&Q s

Bouche MBrut ou L[] Dilué

Saveurs : & Sucrée [ Salée [ Amere [ Acide [ Autre:
Texture: [1Sec [ Fluide [ Gras [ Huileux [ Sirupeux # Rond
Corps: [lLéger 1 Moyen &Charpenté

Rétro olfaction (sec, malté, fumé, vineux, sirupeux, gras, ...) : Q&UL

Finale : ! :Tr‘es courte [ Courte 1 Moyenne ;Z Longue [ Tres longue
Fond de verre : i

Equilibre Nez Bouche Finale : \:&"-J&_CM-MM

Commentaires Personnels
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