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EXAMEN VISUEL

Brillunce dArltunt o terne

Limpidité l" limpide o trouble

Couleur
- Intensité : l.4rp'i
-Teinte:o violacé o pourpre o rubis

o grenat f{+zermillon o rouge brun o tuilé

-> o peu évolué Sévolué 
J o trè. évolué

EXAMEN OLFACTIF

o faible
o pui

o donne et se tasse
genereux

o très puissant

I

o fermé \.{s_9pi_9_"Jg.T. o ouvert
-> Æ peu évolué f i"ot;e o très évolué
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Qualité o désagréable . gondiqaire oplaisant
de o agréable t/' &fin-i o très fin

I'arôme o typé o quiu-litiingue opromeueur
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Tanins o insuffisant o fondu \déouilibré,
o présent o astringerrt 
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Alcool o léger \ suffisa l4--ô chaud o capiteux^*_.--

Chair omince omoyenne odense
o charnue .,q-ronde .)o ample
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