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Observations personnelles
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o donne et se tasse

o se tasse al aération
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Intensité

Caractere o animal
de o floral

Paréme £ fruid. Favixs. RovweeS. ...
B végétal MUMLS | LoseE .
o minéral....,..... C e
gépicé.. SLEGLISSe
0 EMPYreUMAatiqUe. ...o.ovveniiiiinne i,
0 DOISE. ... i
O AUITE. .. ittt e et et e e aaes
L Yfermé 0 semi ouvert 0 ouvert
—_— Mepeuévolué o évolué o trés évolué
Qualité o désagréable o ordinaire o plaisant
de dagréable o fin o trés fin
I’aréme o typé o qui se distingue o prometteur
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Acidité o faible | #%€quilibrée J o vive o marquée
o forte ~ o excessive o asséchante
Tanins o insuffisant o fondu
o présent o astringent 0 apre
Alcool o léger o chaud o capiteux
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