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EXAMEN VISUEL

Brillance \brillant o terne

Limpidité dlimpide o trouble

Couleur
- Intensité ' FtrirlL€ gLrrqÊ
- Teinte : o violacé o pourpre .C rubis

e'r A Sg13t o vermillon o rouge brunîtuilé
-t-

+ o peu évolué ,É évolué o très évolué

EXAMEN OLFACTIF

Premier Nez
Intensité É. discret o moyen o généreux

Impression o désagréable o ordinaire Cplaisant
o agréable o très agréable o élégant

o surprenant o pronletteur
l" '  nezae :  Vr l  s t j .2s.. . . { . t .L1.. .

Vi  ecr, : .  Cru i r t
K i a i c q

Deuxième Nez
Intensité o se tasse à l'ctération o donne et se tasse

o faible o moyen r.généreux
o puissant o très puissant

Caractère tr- animal .Vi.çV:s.Cv.i.n-. .
de r  f loral  . . .Hg+.# .  >e.î .n] .ë.è. . . . . . . . . .  . . . .

I'arôme 4 fruité.lKi G5.çk! r. CE*i s.€ .*l . .r-1.çnu. .
o végétal
o minéral.
pépicé.. . . tseiVn1ç- . . . . . . .  2..  À.. . . .
,Ë-empyreumatique.. . f .V.H.E . .  I . . . .
o boisé.
o autre.

o f-ermé o semi ouvert éouvert
+

Qualité
de

I'arôme

Alcool

Chair

Attaque. . . R.e v.â. r. . îe *lî, . .ft .C. i. . U i .f--c
Milieu de bouche.
Finate. A c.i sa r. . .u. .w.. .F.z- s"r. . .b e.5.c.o. u. i .çi .ç. rr

Acidité o faible o équilibrée ;dvive à*"rque.
n-fbrte oexcessive oas.çéchante

Tanins Sinsuffisant o fondu o équilibré
o présent o astringent o âpre

o peu évolué o évolué Arès évolué

o désagréable o ordinaire o plaisant

Éaeréable o fin o très fin
o tltpé o qui se distingue o prometteur

EXAMEN GUSTATIF

x-léeer drsuffisant o chaud o caoiteux

I mince o moyenne o dense
o charnue o ronde o ample

Longueur o courte X.moyenne o longue o très longue

Goût cle Ck>S. i. )
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